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Brownies made in USA

Ingrédients pour 10 personnes : 375 g de beurre salé, 375 g de chocolat, 6 oeufs, 1 cuiller a
café d'extrait de vanille, 500 g de sucre, 225 g de farine, 300 g de cerneaux de noix

Faire fondre le beurre et le chocolat.

Dans un cul de poule, mélanger les oeufs et le sucre, la vanille et la farine. Mélanger les deux
appareils (préparations) et ajouter les noix.

Verser dans un moule carré ou le Flexipat. Faire cuire pendant 25 minutes a 180°C. Laisser
refroidir et découper en carrés.
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